Reclips

raiteur Parizsie

CHOCOLADETAARTEN

BOURBON
Min 8  Amandelbiscuit met stukjes cacaokern, crémeux van Por 400€
vanille, pure chocolade mousse
COUMAROU
Min 8 Chocoladebiscuit, chocoladeCréme Grenade, créme briilée Por 400 €
van tonka boon
CAPUCCINO
Min 10 Koffiebiscuit, bittere chocolade créme, mokka Créme Por 400€
briilée, sterke mokka siroop.
CHARLOTTE EXTRA NOIR

Min 8 Lepelbiscuit met cacaokernen, peccan noten, extra puur Por 400€
chocolade mousse.
New DIJON

Min 8 Créme de cassis gelei, chocolademousse , chocolade biscuit Por 400€
FEUILLANTINE PRALINE '

Min 8 Chocoladecake, krokante chocolade, pralinécreme met koffie Por { e 400€
FEUILLE D' AUTOMNE :

Min 8 Amandel meringue, bitter chocolademousse Por 400€
FLEUR DE SEL

Min 8 Chocolade biscuit met karamel, puur, crémeux karamel Por 400€

met zoute boter
FORET NOIRE

Min 8 Chocoladebiscuit, chocolade Creme, slagroom, krieken. Por 400€
ISTAMBOUL

Min 8  Chocolade biscuit met stukjes pistache noten, Creme Por 4,00¢€

brilée pistache, chocolade Créme
New MANON

Min 10 Walnotenbiscuit koffie créeme, walnoten, witte chocolade glazure  Por 400 €
MARGOT

Min 8  Chocoladebiscuit,chocolade mousse met noga, kriekenconfituur Por 400€
MARQUISE AU CHOCOLAT

Min 8 Chocolade biscuit, lichte chocolademousse. Por 400€
MARRON

Min 8  Biscuit, fondant en melkchocolade Créme, stukjes kastanjes Por 400€
ORANGETTE

Min 8 Chocolade biscuit, chocolade créme, sinaasappel créme. Por 400€
PAGODE

Min 8 Amandelbiscuit, chocoladeCréme met jasmijn, lychees Por 400€

New PASSION

Min 8 Biscuit, melkchocolademousse, citroenschil, passievruchten gelei Por 400€
SACHER TORTE

Min 10 Chocolade biscuit, abrikozen confituur Por 400€
VIENNA

Min 8 Amandelbiscuit, chocolademousse, crémeux van abrikozen Por 400€
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TAART MET FRUITEN

Gebak van bladerdeeg
Bladerdeeggebak met aardbeien individueel St
CAPE
Biscuit, zwarte bessenmousse en perencréme Por
CARRE PIEMONTAIS
Hazelnoten dacquoise, sinaasappelconfituur, gianduja Por
5 O'CLOCK
Citroenbiscuit, Mousse van Earl grey thee, sinaasappel marmelade
FLAMBE COINTREAU
Amandel biscuit met Cointreau stroop, sinaasappel créme Por
geflambeerde meringue
LIMONCELLO
Amandelbiscuit, mascarponeroom met gekonfijte Por
citroenschil, frambozen
LINGOT
Biscuit, vanillecreme, frambozen, meringue. Por
MARIUS
Biscuit met gekonfijte sinaasappel, gelei van abrikozen en Por
aardbeien, steranijsmousse
MATCHA
Amandelbiscuit, groene thee, frambozen Por
MEDITERRANEE
Biscuit, passievruchtencréme met aardbeiengelei Por
MYRTILLIER
Amandelbiscuit, vanillecréme, blauwe bosbessen, rode vruchten.
NUIT DE CHINE
Biscuit, mousse van lychees met braambessen Por
PAVLOVA
Meringue, firamisu citroen, rode vruchten
PLAISIR
Amandelbiscuit, passievruchten mousse, compote van Por
rode vruchten
POIRES ROUGES
Zachte amandelbiscuit, perenroom, peren in rood bessensap  Por
PEANUTS

Biscuit met peanuts, abrikozenroom, karamelmousse Por

ROSALIE

Amandelbiscuit, babelutte en aardbeien mousses Por
SORRENTO

Citroenmousse en frambozen stukjes Por
St HONORE met aardbeien

Bladerdeeg en soesjes, aardbeienmousse, en aardbeien Por
TIRAMISU

Amandelbiscuit, mascarponeroom, koffie en Amaretto Por
VELOURS

Zacht amandelbiscuit met frambozen, abrikozenmousse Por
YIN-YANG

Amandelbiscuit, groene thee mousse, yuzuroom Por
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